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predstavujeme slovenské vindrstva

Juraj SmaZenka (viave) a Josef Ronge.
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Vinarstvo Habsbur

Juraj Smazenka a Josel Ronge si zalozili vindrsivo nezvycajnym
sposobom, na Slovensku doteraz nevidanym.

TEXT A SNIMKY: JURAJ MIKULA

azdy 2z nich sa dostal K vinu trochu inak, nakoniee sa viak
ich cesty pretali. Juraj Smazenka odidiel v roku 2005 praco-
vat na Morava do banky. Miestna Kultira vina ho viznamne
poznacila. Aby sa zaclenil, zacal sa 0 vino zaujimat viac ako iba jeho
konzument, Doslova ho pohltilo a stalo sa jeho konitkom aZ do tej
miery, Ze absolvoval someliersky kurz a senzorické skisky. Postup-

ne, ako vino ochutndval a bavil sa nim. skigal nicktoré moravské

Josef Ronge je roddk 2 Bieclavi, ktoré je sacastou Velkepavlovicke] vi-
nirskej oblasti, jednej 2 najvyznamnejsich u nasich zdpadnych susedov,
O vino sa zaujima vz viae ako desat rokov. Zo zadiatku mu robilo hlav-
ne spoloénika, Neskor si tieZ urobil somelierske skasky a zdcasthoval
s roznych degustdcii o ochutndvok vina, Ked prisiel Juraj Smazenka
na Moravu, stal sa jeho kolegom. Ako bankdri poznali rozne vindrske

pribehy, pretoze niektori vindri boli ich Klientmi, Zistili, ¢ 4j v Case
vina dovizal na Slovensko, Tento krok sa sice nestretol s dspechom,

hospodirskej krizy tento biznis fungoval dobre a Zil si vlastnym Zivo-
ale ziskal 1ak aspon prehlad,

tom, Viedy Jurajovi Smazenkovi skrsla v hlave zaujimavd mySlienka,  »
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Do takmer pitdesiat metrov hlbokej pivnice by mali Coskoro pribudnit na micru vorobend nerezove ranky

I'reba mat aj Stastie
V Case. ked edte na Slovensko doviizal moravské vino, viidlina pre

Preto sa rozhodol, Ze urobi victko

'-.:J/L:h W« |t,‘ -

preto, aby ku 2011 si dal zaregistrovat
obchodna znacku

Zo zacintku rozmysfal, Ze spoji produkt s viastnym menom. Takto
pomenovat Vindrsivo je sice bezné, ale uvedomil si, 2e je to beh na
dihi traf, pretoZe trvd nejaky Cas, Kym sa novy ndzov dostane fudon
do povedomia. Za hranicami Slovenska by to bolo eSte fazsie, Hladal
aj nieco, ¢o md tradiciv, stlu a zdber aj mime Slovenska. InSpiri
ciu nakontee nasiel v svojom rodnom meste Holic, Tam sa nachddza
kadtiel, ktory bol letnym sidlom Mirie Terézie, Napadlo ho pouzit
meno rodu Rakisko-uhorskyeh panovnikov - Habsburg

Bola to odvizna myshenka, preto sa zacal v prvom rade zaoberat
victkymi potrebnymi povolemami po strinke legislativnej. Zisul
vauk, Zz¢ na Slovensku je tento ndzov moZné pouZit bez zvIdsineho
obmedzenma. DIho tomu nemohol uverit.  MoZno kK tomuto menu
mali vietei taky velky reSpekt, Z¢ sa ho neodviazili zaregistrovar. Som

ridd, Ze sa to podarilo prive mne.” neskryva radost Juraj SmaZzenka

AKo jediny na Slovensku

Ked sa mu podarilo zaregistroval tito znacku, zacal sa zaoberat

myslienkon zalozif si vindrstvo. Podobné ambicie mal &) jeho kolega

Vindrstvo md victko potrebné te chnologicke yybavenie Josef Ronge, a tak nash rvchlo spoloénu rec. Vedeli, ako by malo ich

¢« VINOTENA* februsr 2018
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VELTLINSKE ZELENE 2016
SUCHE

Na Zeleno-Zilu lardu a prenik
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rarmatost pri zbere 19NM
Vino ma intenzivou vonu zrelého Kostkove
ho ovocia. Labhkd ovoend chul e umocnend

prijemnou kyselinou
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Hlavny motiv etikery tvord riccne namalovand silueta holicskeho kastiela, ktory bol letnym sidlom Mdrie Terézie.

rstvo a jeho produkty vyzeral, ale chybali im financie. ZaloZil
si preto akeovad spoloénost's ciefom vybudovania vindrstva. Potreb
né peniaze ziskali formou vereného upisu akeii. Uviedhi ich na trh
a pontikali drobnym investorom. Takto ziskali potrebny Kapitdl. O

mekolko mesiacov sa im podarilo ziskat prvych stotisic eur. Kapili

FRANKOVKA MODRA
ROSE 2016
POLOSLADKE
cukomatost pri zbere 24"NM

Krdsna svieza ovocnd ardma prnpomina

jahody a maliny. PInd ovocna chuf je ako

stvorend nielen na teply letny den

HABSBURG
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vhodné priestory a zvyiilo im edte aj na ¢as( potrebne) technoldgie
KedZze im peniaze z prvého kola dpisu akerl nestadili, vyhidseli
druhé. To uZ bolo jednoduchie, pretoZg akciondri mohli vidiet vy-
sledky a viiddina ucastnikov z prvého kola zainvestovala oplit. Ku

dnednému diu sa akeie tohto vindrstva rozdelilh medzi indsat in-

SAUVIGNON 2016
SUCHE

cukornatost pri zbere 22,6"NM

Intenzivona vona zauyme tonom Siernych
ribezli a broskyn. Chut je nekomplikovand,
s Jahkym nddychom ovocia a hluchavko-
vveh tonov, Plnost tohto vina je umocnend

stredne dlhou hrejivou dochutou

HABSBU&(,




vestorov. Juraj SmaZenka a Josef Ronge boli ochotni sa vzdart roz-
hodovacicho prava v spolo¢nosti. Radiej che viastnif desat percent
velkého a fungujiiceho podniku, ako deviildesiat percent nie¢oho. ¢o
iba Zivon, Jednoducho, a) mene) moze byt nieckedy viac.

Prvy ro¢nik

Prvy oficidlny rocnik. s Ktorym prish na trh, bola 2016-ka. V mo-
derne zariadenom vindrstve sa rozhodli vyuZit sluzby externého
enoldga z Moravy, Je to ich rovesnik a priatel zdroven. | \Nie je
ZKostnately, ¢o sa vyraby vina tyka. Skor by sa dal charakterizovat
ako inovitor. Navitevuje nis tak Casto, ako je to potrebné. Byva
iba Kusok od Holica, takze potas kampane je to skoro kazdy den.”
vysvetfuje Josef Ronge.

Momentdlne je ich celkovi kapacita necelych tridsat tisic litrov, Sna-
Zia sa hlavne sustredit na kvalitu, preto vietky ich vina nest nejaky
priviastok. V sacasnosti hrozno iba nakupuji, ale vz maji vypra-
covany projekt vysadby novych vinohradov, ktory buda financovat
opif formou vereyného dpisu akeii. Kedze hodnota koneénych akceii
bude vy&lia ako stotisic eur. musel byt schvileny aj NBS. Tymto
krokom si zabezpedili dalfie prvenstvo, Stand sa vébec prvi na Slo-
vensku, Ktori vysadia Styridsafpit hektdrov vinic prefinancovanych
takymto sposobom. Takito vymera by im mala komforine pokryt
potreby aj do budiicnosti, pretoze rodnid vyrobu vina by cheeli zasta-
bilizovat na hodnote okolo stotisic Hitrov,

Netradicné portfélio

Plin je produkovat iba privlastkové vina a ststredovaf sa hlavne na
pinotové odrady. Ich zimeMm je nespracovivar viac ako Sest odrod.
Zauvjimavostou je, Ze nevyrdbaji Ziadne Cervené vina. Zdovodiuja
to tym, Z¢ chei robif iba vysokokvalitné vina, Ktoré budd schopné
konkuroval niclen na naSom, ale aj na zahrani¢nom trhu a to by sa
podla nich s nasimi Cervenymi vinami dalo dosiahnut velmi tazko,
Kvalite ich vin zodpovedd aj cenovi politika. Uvedomuji si. Ze
dnesny trh poniika vihodnejsie kvalitng cervené vina z inyeh vinir-
skyeh krajin, Ktorym momentiine nedokdZu konkurovat, Preto sa

TRAMIN CERVENY 2016
POLOSUCHE

Intenzivna vofa ruzi je prespikovand pi-

kantnymi ténmi korenia a byliniek. Piné telo
{¢ postavené na harménii prijemnej kyseliny
s opulentnym zvvikovym cukrom. Chutovy
viaem je v zavere zdorazneny Zivou korenis-

tou dochutou,
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ched sastredit iba na bicle a ruZzové vina, Zdklad budi tvorit odrody
Rulandské Sedé, Chardonnay. Veltlinske zelené a Tramin Cerveny
KaZzdy rok K nim pribudni dalSie dve, ktoré budid vyrobené z fyzio-
logicky dozretého hrozna, tak ako si predstavuji.

L menu Habsburg mozno mali v
tar ekt, ze sa ho necdvazili

zaregistrovat, Som rad, Ze sa to podarilo
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J. Smazenka

Zaujimava buducnost

V nadchddzajiacich rokoch by sa okrem vyroby tichych vin cheeli
venoval Sumivym, vyrobenym sekundimou fermenticiou vo flasi
Je 10 spdsob, ktory je viac sofistikovany a technologicky ndroénej3f
KedZe si na svoje plecia bert iba tofko, kolko zvlddnu, na vyrobu
takéhoto typu vina plinujd oslovit niekioré vindrstvo, ktoré u2 ma
na to potrebné vybavenie,

Zamyshapd vplavat aj do menej preskimanych alternativaych vinir-
skych vod. Po niviteve Gruzinska, kde v oblasti Kachétie spoznali
tradi¢ny miestny postup vyroby vin sa rozhodli, Ze su ich pokisia
napodobni vo svojom vindrstve, Vina vyzrievaji v hlinenych amfo-
rich nazyvanych kvevri, ktor€ sii zakopané v zemi. Tento spdsob vy-
roby vina ich okam2ite uchvitil. Dohodli sa s miestnym odbornfkom
na vyrobu takychto vin, Ze pride na Slovensko a pomdzZe im nielen
sprivne zakopat kvevri, ale ukdZe im aj postup vyroby. V pivnici
uz vycClenili priestor na Styn dvestopiitdesiat litrové amfory, takze
o nickolko mesiacov sa mime na Co tesit.

Juraj SmaZenka a Josef Ronge st mladi, ambiciézni a velmi Sikov-
ni fudia, Ktorych vindrstvo sice nezivi, ale jeho budovaniu venuji
velmi vela Casu, Dyeha sa im preto fahSie a moZu robif § vinom i
zaujimavé pokusy, Ktoré obohatia nasu vindrsku scénu zaujimavymi
anetradicnymi produktmi, n

RULANDSKE SEDE 2016
SUCHE

cukornatost pri zbere 22,4'NM

Vino ma zlatozltu farbu. Cistd ovoend voda
sa prejavuje Wonmi onedkov a hruskového
kompotu. Plné telo je postavend na harmo-
nii svieZej kvseliny a decentného zvyiko-
vého cukru, Chut je hebkd, extraktivna,

s maslovymi ténmi a dihou dochutou
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